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Cuisson au four

Micro-ondable

Congélation

Surgélation

   Sipaldis

Moules panettone

Le panettone est un incontournable de la pâtisserie italienne mais 
il s’immisce de plus en plus dans la culture culinaire française sous des 

formes revisitées comme la brioche aux pépites de chocolat. 

Ces moules s’adaptent également parfaitement à 
de nombreuses recettes de brioches et de moelleux. 

Retrouvez tous nos formats en stock permanent ci-dessous et découvrez 
notre concept Panettone en page 22 de notre catalogue. 

Référence Désignation UV/colis Dimensions
SMO136 Mle panettone 135 H95 papier rigide 475 Ø 134 H‌95
SMO156 Mle panettone 154 H110 papier rigide 168 Ø 154 H‌110
SMO070 Mle panettone 70 H50 2 400 Ø 70 H‌50
SMO135 Mle panettone 135 H95 1 500 Ø 135 H‌95
SMO154 Mle panettone 154 H112 200 Ø 154 H‌112
S68155 Boîte panettone 155x155x155 75 155x155x155
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